
Auberge du Centre-Poitou ★★
Hôtel★★ - Restaurant
39, rue Nationale - 86600 Coulombiers
Tél. 05 49 60 90 15  /  Fax 05 49 60 53 70

www.centre-poitou.com
hotel@centre-poitou.com

HÔTEL DE CHARME
L'intérieur meublé avec goût et raffinement donne une atmo-
sphère toute particulière à cet hôtel de charme où passé et pré-
sent se côtoient. Pour vos séjours de loisirs ou d'affaires : 13
chambres ravissantes (insonorisation, TV écran plat TNT et
Canal+, WiFi gratuit, téléphone direct, sèche-cheveux), salons
privatifs pour vos réceptions, salle de séminaires, bar, restau-
rant, jardin, terrasse et tonnelle.

Dans cet écrin de verdure non loin du Marais Poitevin, tous les
loisirs sont permis : balades à pied, à vélo, golf, tennis, pêche...

TABLE GOURMANDE
Ici tout est bon et fait maison : du petit déjeuner accompagné
de ses madeleines aux repas gourmets et ses petits pains sortis
du four servis sous la tonnelle ou près de la cheminée. Côté bis-
tro, une formule à prix doux le midi avec notamment le déli-
cieux jambon Ibaïona. Côté gastro, le chef Luc Massé propose
une cuisine faite de finesse, d'expérience, de subtiles mélanges
de saveurs et d'attachement au terroir poitevin avec d'excel-
lents produits comme le petit gris, le pigeonneau, le ris de veau,
l'anguille. Sans oublier bien sûr, la truffe du Poitou (Mélanospo-
rum) qui se déguste autour de menus spécifiques en saison. Ces
recettes belles à croquer embaument des salles à manger rus-
tiques à la terrasse ombragée du jardin.
Plats et pique-niques à emporter...

Charming hotel
The interior is furnished with elegance and taste and confers a special
atmosphere to this boutique hotel where the past and present meet. For
your leisure or business travel: 13 beautiful rooms (lift, soundproofing,
flat screen TV with TNT & Canal+, free WiFi, direct-dial telephone, hair-
dryer), private rooms for receptions, meeting room, bar, restaurant, gar-
den, terrace and arbour.

In this jewel case of greenery not far from the Poitevin Marches, there’s
no recreation you ‘won’t find: hiking, cycling, golf, tennis, fishing and so
much more.

Peerless fare
Everything here is good and homemade: from breakfast with madeleines
to gourmet meals and freshly baked rolls served in the arbour or at the
fireside. On the bistro side, a easy-on-the-wallet formula including de-
licious Ibaïona ham. On the gastronomy side, Chef Luc Massé features
cuisine crafted with finesse, experience, subtle blends of savours and
high regard for wholesome local Poitevin ingredients petit-gris snails,
squab, veal sweetbreads, eel. Without forgetting, of course, the Poitou
truffle (Mélanosporum), which is enjoyed on specific menus in season.
These irresistible-looking recipes infuse the air with delectable aromas,
from the rustic dining rooms to the terrace garden.
Dishes and take-away picnics...
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